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VAFLAR
4 dl kveitemjøl

2 dl havregryn

2 ss sukker
½ ts bakepulver

6 dl mjølk

2 egg
50 gram margarin

smør til steiking 
Slik gjer du:

1. Smelt margarin i ei panne og set til side.

2. Bland mjøl, havregryn, sukker og bakepulver i ein bakebolle.
3. Ha i halvparten av mjølka.

4. Rør godt med ballongvisp. Det skal ikkje vere klumpar.

5. Ha i resten av mjølka.

6. Visp inn egga.

7. Ha i margarin og rør.

8. La røra stå og svelle i ca. 30 minutt.
9. Smør vaffeljarnet med litt smør, og steik dei.

10. Legg dei ferdigsteikte vaflane på ei rist.

Arbeidsfordeling:
1 – måler opp og smeltar smør

2 – måler opp mjøl, havregryn, sukker og bakepulver

3 – måler opp mjølk og knekker i egg

4 – finn fram reiskap og gjer klart vaffeljarnet til bruk

