GRONNSSAKSSUPPE

1 | vann

1 - 2 poteter

2 -3 gulrgtter

1/2 purre

1/2lgk

ca. 150 gr kalrot

litt sellerirot ( kan slayfes )
1 buljongterning

litt salt

1. Vask og skrell grannsakene.

2. Del grannsakene i fine, sma biter.

3. Kok opp vann og salt.

4. Ha i grannsakene og kok dem i ca 8 minutter.
5. Smak til med buljong og evt salt og pepper.




