Søtpotetsuppe 

1 søtpotet
[image: Kokos- og søtpotetsuppe]½ purre
2 båtar kvitløk
½ chili
2 cm ingefær
1 ss olje
4 dl vatn
1 boks lett kokosmelkDenne lenka viser korleis ein lagar suppa:
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1 terning grønsaksbuljong
1 ts karri
Litt salt
Litt pepper

Steikt bacon
1 båt lime

Slik gjer du:
1. Finhakk ingefær, chili og kvitløk.
2. Kutt søtpotet og purre i små bitar.

3. Ha olje i ein kjele og steik ingefær, chili og kvitløk litt.
4. Tilsett purre og søtpotet og steik litt til.
5. Tilsett vatn, kokosmelk og buljongterning.
6. Kok suppa i ca 15 min.
7. Trekk kjelen av varmen og bruk ein stavmikser til å få suppa glatt.

8. Steik gjerne bacon til å ha på toppen av suppa.
9. Smak til med limesaft, salt og pepper.
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